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VI SKALL STRAVA EFTER
STANDIGA FORBATTRINGAR!

For att bli trovardiga i var roll som tillsynsmyndighet maste vi visa att vi staller krav pa oss sjélva.
Genom att skaffa oss egen erfarenhet av miljéledning blir vi en battre samarbetspartner till féretag,
organisationer och enskilda i deras miljdarbete.

Miljopolicy

Miljéforvaltningen arbetar pa uppdrag av Miljonamnden for att na visionen om den langsiktigt hallbara
utvecklingen av staden. For att vi ska bli framgangsrika ar det viktigt att vi i alla situationer uppfattas som
goda férebilder.

Var egen paverkan

Vi ska nar vi utfér vart arbete vara medvetna om var egen miljépaverkan.

Denna paverkan uppkommer som f6ljd av innehallet i de tjanster vi producerar och hur vi till exempel
utnyttjar vara lokaler, reser i tjansten och gor vara inkop.

Sténdiga forbattringar
Vi ska arbeta for att astadkomma standiga forbattringar nar det géller vart miljdarbete.
Detta innefattar bade direkt som indirekt paverkan.

Bli ledande

Vi ska med var egen miljdanpassning ligga 6ver de krav vi som tillsynsmyndighet stéller pa andra.
Detta innebar att vi med god marginal foljer de lagar och andra bestdmmelser som géller for var verk-
samhet samt att vi med detta atar oss att bedriva ett férebyggande miljéarbete.

Samarbete med andra
Vi ska standigt arbeta med att utveckla miljdarbetet genom samarbete och utbyte med andra aktérer.

Vi sjalva som resurs

Vi ska na goda resultat i miljdarbetet genom kunnig och engagerad personal som ansvarsfullt och med
helhetsperspektiv tar aktiv del i arbetet. Forvaltningen satsar kontinuerligt pa utbildning och information
for att alla anstallda ska kunna ta ansvar i enlighet med budget och interna miljomal.
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Sammanfattning

Under de senaste &ren har det i Géteborgs Stad drivits olika projekt
inriktade mot hygienfragor i férskolor.

Livsmedel savdel ningen bestémde 2009 att genomfora ett projekt dar
malet var att kontrollera livsmedel shanteringen i samtliga forskolor i
Goteborg.

Enligt Livsmedelsverkets regler raknas barn upptill 5 ar som extra
kansliga konsumenter i samhéllet. Detta kréver att miljoforvaltningen
l&gger ner mer kraft och tid for att kontrollera livsmedels- och
allergikosthanteringen pa forskolorna.

Under projektets gang inspekterades 442 forskolor. Av dessa saknade 17
% utbildning i livsmedelshygien och 47 % saknade utbildning i
alergikost.

Totalt utfardades 2 helforbud samt 15 delforbud. Vid helforbud far
verksamheten inte bereda eller serveralivsmedel da sakralivsmedel inte
kan garanteras. Vid delforbud far en eller flera delar av en verksamhet
upphora.

Beslut om forelaggande att vidta atgarder utfardades till 28 stycken
verksamheter. En majoritet av forelggandena gallde brister i
livsmedelslokalen, t.ex. avsaknad av handfat.

Resultaten visar att kunskapen i alergikosthantering och

livsmedel shygien varierar fran stadsdel till stadsdel. Detta kan bero pa att
de ansvariga paforskolorna har olika bakgrunder och déarmed varierade
kunskaper i livsmedel shantering.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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1. Bakgrund

Miljoférvaltningens uppdrag ar bland annat att kontrollera stadens
livemedel sverksamheter. Malséttning &r att erbjuda géteborgarna sakra
livsmedel.

| Géteborg fanns vid projektets start 535 forskolor som drivs bade i kommunal-
och privatregi (enl. Serviceguiden, Goteborgs Stad). Forskolorna bedriver olika
typer av livsmedel shantering. De kan antingen vara tillagningskok som tillagar

maten fran grunden eller mottagningskok som far fardig lagad mat levererad till

sig.

Enligt Livsmedelsverkets regler raknas barn upptill 5 & som extra kansliga
konsumenter i samhdllet. Detta kréver att miljoforvaltningen 1&gger ner mer kraft
och tid for att kontrollera livsmedels- och allergikosthanteringen pa forskolorna.

| dagens samhaélle har fédodmnesallergier blivit ett vanligt problem. Detta gor att
deflestai samhéllet kommer i kontakt med problemet, antingen som
konsumenter eller som producenter av livsmedel (enl. Handlingsprogram Astma
och Allergi, Goteborgs Stads Allergikommitté). Enligt livsmedel sverket &r
alergi bland barn sa pass vanligt att vart tredje barn har haft allergiska besvér
fore elvaars ader.

Fodoamnesallergi kan innebéraen allvarlig risk aven om man far i sig mycket
smamangder av den mat man inte tal. Det & proteinernai livsmedel som i
manga fall kan vara allergiframkallande &mnen (enl. SLV). | véastra Sverige har
det i nagrafall lett till tragiska dodsfall hos barn (enl. Handlingsprogram Astma
och Allergi, Goteborgs Stads Allergikommitté).

Livsmedelsforetagare ar skyldiga enligt livsmedelslagen att ha rutiner som
sékerstéller deras livsmedel shantering, d.v.s. att arbeta efter ett riskbaserat
egenkontrollprogram.

| Goteborgs Stad har det under de senaste aren drivits olika projekt riktade mot
forskolor. Smittskyddsinstitutet i Goteborg startade 2006 ett projekt for att oka
kunskapen om hygienfrégornai forskolorna. Smittskyddet kontaktade narmilj6-
och livsmedel savdel ningen pa miljéforvaltningen for att fa svar pa fragor
rérande hygien och livsmedel shantering i férskolor.

Livsmedel savdel ningen mérkte att bristerna som hygiensjukskoterskan
pétraffadei forskolan var basala. D& beslutades att driva ett projekt for att
kontrollera livsmedel shanteringen i dessa verksamheter.

Parallellt med forskoleprojektet drevs pa livsmedel savdel ningen ett
allergiprojekt som kom att tillampas pa anlaggningar med kansliga konsumenter
t.ex. forskolor. Med tiden bestdmde man att sammankoppla de bada projekten.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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2. Syfte
Livsmedel savdel ningens mal med forskoleprojektet var att:
e |Inspektera samtliga forskolor i Géteborg.

o Kontrolleraatt kunskapen om hantering av allergikost och
livsmedel shygien paforskolorna var tillfredstéllande.

e Lamnalikvardig information om livsmedelslagens krav till forskolor

o Utvecklavar kontrollmetodik och f& dkad samsyn under vara
inspektioner.

o Skapa kontakter mellan varainspektorer och forskoleverksamheterna.

3. Metoder
° Information
o Inspektion

o Checklistafor allergikost i férskolor/skolor

o Internt material till inspektorer, "riktlinjer for inspektion i
forskolan”

. Radgivning och stod under projektet
4. GenomfOrande

4.1 Information

I mars 2009 skickades ett brev ut till samtliga foérskolor i Géteborg. |
brevet informerade milj6forvaltningen om att en inspektion kommer att
dgarum i forskolan under aret. | brevet framgick det dven vilka
kontrollomraden som miljoforvaltningen sarskilt skulle fokusera pa
under inspektionen.

4.2 Inspektion

Stadsdelarnai Goteborg fordelades ut till livsmedelsinspektorerna. En till
tvainspektorer ansvarade for genomforande av inspektionernai en
stadsdel.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen



Livsmedelskontroll i forskolor 2009 R 2010:9)

Vid genomfdrande av inspektionerna har miljéforvaltningen valt att arbeta efter
SLV:s checklistafor kontroll av detaljhandeln. Fran checklistan valdes foljande
punkter ut att kontrollerats:

Utformning av |okal
Utbildning

Personlig hygien

Rengoring

Varumottagning

Tid- och temperaturprocesser
Separering

Mérkning

Hantering av allergikost

4.3 Internchecklista

En intern checklistamed vilkariktlinjer vi skulle arbeta efter utformades innan
projektets start. Checklistan delades ut till inblandade inspektorer som ett stod
for att gora likvéardiga bedomningar under inspektionerna.

4.4 Checklista for allergikost
For att kontrollera all ergikosthanteringen anvandes ett frageformul & som fylldes
i under inspektionen, bilaga 1.

Resultatet av inspektionerna sammanstélldes av varje inspektdr i en intern lista.

4.5 Radgivning och stéd under projektet
Projektansvariga har under projektets gang medverkat som stod pa inspektioner,
svarat pafragor samt fungerat som bollplank.

5. Resultat

5.1 Inspektioner
Under aret inspekterades totalt 442 forskolor i Goteborg. Av de bestkta
forskolorna var 340 kommunala och 102 privata.

Av samtliga besokta forskolor kravde 80 (18 %) ett aterbestk. Detta da
alvarliga avvikelser noterades vid inspektionen.

5.2 Sanktioner

| vissafall beddmdes avvikelserna sa alvarliga att forbud utfardades mot
livsmedel shantering. Totalt utfardades 2 helforbud samt 15 delférbud. Vid
helforbud far verksamheten inte bereda eller serveralivsmedel da sékra
livsmede! inte kan garanteras. Vid delforbud far en eller fleradelar av en
verksamhet upphora.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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Beslut om foreldggande att vidta atgarder utfardades till 28
verksamheter. En majoritet av foreldggandena gallde brister i

livsmedelslokalen, t.ex. avsaknad av handfat.

Tabell 1. Resultat av inspektioner/sanktioner

Ja Nej Totalt
Aterbesok 80 362 442

18 % 82 % 100 %
Forelagganden 28 414 442

6 % 94 % 100 %
Samtliga forbud 17 425 442
Delférbud 15 427 442

3% 97 % 100 %
Helforbud 2 440 442

0,05% |99,95% | 100 %
5.3 Utbildning

Av de besokta forskolorna saknade 17 % utbildning i livsmedelshygien

och egenkontroll.

Tabell 2. Utbildning

Ja Ngj Ej svar Totalt
Utbildning i 295 73 74 442
livsmedel shygien

67 % 17% 16 % 100 %

5.4 Sammanstallning av checklista for allergikost

Av de 442 inspekterade férskolorna har vi fatt in 122 svar pa enkéten.

Resultaten visar att:

- 47 % av personalen inte har fatt ngon utbildning i allergikost.
- 66 % av personalen beddms ha tillfredstéllande kunskap om

allergikosthantering.

- 83 % har dokumentation 6ver vilka barn som ar allergiska.
- 67 % saknar skriftligarutiner for allergikosthantering som

lagstiftningen begar.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen



Livsmedelskontroll i forskolor 2009 R 2010:9)

Tabell 3. Sammanstallning av checklista for allergikost

Ja Ngj Ej akt | Ej Totalt
svarat

Har al persona | 50 57 0 15 122
fatt utbildning i
alergikost?

41 % 47 % 0% 12 % 100 %
Ar personalens | 80 11 0 31 122
kunskap om
alergikost
tillfredsstéllande?

66 % 9% 0% 25% 100 %
Finns 101 3 15 3 122

dokumentation
over vilkabarn
som ar
allergiska?

83 % 25% 12% 25% 100 %
Finns skriftliga 26 82 0 14 122
rutiner framtagna
for hantering av
alergikost?

21 % 67 % 0% 12% 100 %

6. Slutsatser

6.1 Inspektioner

| projektet utgick vi fran antalet forskolor som fanns pa serviceguiden d.v.s. 535
stycken. Detta for att vi ville aktualisera vara register genom att kontrollera att
antalet forskolor som finnsi serviceguiden ar registrerade hos oss.

Av de 535 forskolor har vi endast inspekterat 442. Malet att inspektera samtliga
forskolor i Goteborg under 2009 har inte uppnétts.

Registrerade forskolor i livsmedel savdel ningens register & 466 stycken . Detta
innebar att 69 (535- 466) forskolor saknasi vararegister och darmed € har blivit
inspekterade.

Under aret som gétt har ett kontinuerligt arbete pagatt med att registrera de
forskoleverksamheter som saknadesi vararegister. Forst nér verksamheterna
blivit registrerade kan vi genomforainspektioner.

Ytterligare en anledning till att inte alla verksamheter finnsi vararegister kan
vara att dppna forskolor i vissafall inte bedriver ndgon livsmedel shantering och
dérmed g behdver kontrolleras.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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6.2 Sanktioner

Under 2009 har livsmedel savdel ningen genomfort 3548 inspektioner. Av
dessa har 381 forelagts och 635 fétt nagon form av forbud.

Betr&ffande forskolor har vi inspekterat 442 stycken. Alla verksamheter
uppfyllde inte samtliga krav som livsmedelslagen kréver. Detta
resulterade i att forbud och forel&gganden utfardades. Totalt utfardades
28 foreldgganden och 17 férbud.

Totalt under aret utfardades cirka dubbelt s manga forel gganden och
fyraganger fler forbud i férhallande till dem som utféardades under
projektets gang.

Tabell 4. Sanktioner under 2009

Samtliga Forskolor

inspektioner

3548st 442t
Forelaggande 381 (11 %) 28 (6 %)
Forbud 635 (18 %) 17 (3,8 %)

En vision for livsmedel savdelningen &r att inga sanktioner ska behtva
utfardas. FOr nér sanktioner utfardas visar det att verksamheter inte
uppfyller lagstiftningens krav.

6.3 Utbildning och kunskap

Resultaten visar att kunskapen i allergikosthantering och

livsmedel shygien varierar fran stadsdel till stadsdel. Detta kan bero pa att
de ansvariga pa forskolorna har olika bakgrunder och darmed varierade
kunskaper i livsmedel shantering.

Frekvensen for hur ofta utbildning sker i de olika stadsdelarna varierar.
Kunskapen om livsmedel slagstiftning om att det ska finnas rutiner for
egenkontroll som &r anpassade till verksamheten &r bristfallig hos manga.
Checklistan for allergikost visade att endast 26 av 122 tillfragade
forskolor hade skrivnarutiner for allergikosthantering.

| vissafall finns galvuppléard kokspersonal och livsmedel shanteringen
fungerar bra. Risken med att inte ha skriftliga rutiner &r att kunskaperna
forsvinner eller g fors vidare nér personal slutar eller blir suk. Darfér ar
det viktigt att skriftliga rutiner for egenkontroll finnstillgangligai
samtliga verksamheter.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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6.4 Kontrollmetodik och samverkan

Vid inspektionerna ville livsmedel savdel ningen lamna likvérdig information om
livsmedelslagens riktlinjer for forskolan. Livsmedel savdel ningen ville ocksa
utveckla véar kontrollmetodik och fa kad samsyn i vara kontroller bland
inspektorerna.

For att uppna detta utformades en intern lista med speciariktlinjer for inspektion
i forskolan. Listan fungerade som ett stod for inspektérerna for att gora
likvardiga bedémningar vid inspektion. Projektansvariga utformade tydliga
direktiv for vilka kontrollomraden som skulle kontrolleras vid inspektionerna.
Projektansvariga har haft genomgang av kontrollmetodiken och syfte med
projektet med bertrda inspektorer.

Nagra kollegor tillfrégades om utformningen av informationsmaterialet och
checklistafor allergikost. Samtliga tyckte att listan for speciariktlinjer for
inspektion i forskolan i forskolan fungerade bra. Budskapet och informationen
var klar och tydlig.

Allergienkét tyckte dem var svér att fyllai da svarsaternativen var for fa. Manga
vill haflera svarsalternativ samt en ruta for kommentarer.

Projektansvariga har &ven under projektets gang svarat pa frégor, medverkat som
stod painspektioner samt fungerat som bollplank. Projektansvariga har dven haft
kontakt med hygiensjukskoterska fran Smittskydds institutet samt ansvariga for
forskoleverksamheter pa stadsdel snamnderna.

6.5 Konsekvenser och erfarenheter av projektet

Med projektet har miljoforvaltningen véckt fragan om vem samt vad ansvaret for
livsmedel shanteringen pa forskolornai Goteborgs Stad innebar. Manga av de
berorda trodde att ansvaret for verksamheterna endast 1&g pa den ekonomiska
biten och inte pa livsmedel shantering.

Under projektets gang blev miljoforvaltningen tillfragad av
verksamhetsansvariga for att informera om deras ansvar for egenkontroll och
livsmedel shantering. Fackforeningar som Lérarforbundet och Kommunal har
ocksa kontaktat |ivsmedel savdel ningen pa begaran av sinamediemmar. Vid
nagratillfalen har projektansvarigainformerat om deras ansvar samt
inspektorernas roll.

Miljoforvaltningen har ocksdi samarbete med Smittskydds institutet genomfort
flera forelasningar till samtliga stadsdelar i Goteborg. Uthildningar efterfrégades
fran olika hall. Miljoforvaltningen utbildade bl.a. samtliga pedagoger i SDN
Orgrytei livsmedel shygien och hantering av allergikost.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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Livsmedel savdel ningens mal séttning att skapa ett samarbete mellan
miljoforvaltningen och ansvariga pa férskolor har verkstédllts. Efter varje
inspektion |dmnades information om namn och telefonnummer till
omrédets inspektor. K ostansvarigainom varje stadsdel vet nu vilken
inspektor de kan vanda sig till vid frégor. Inspektionerna skapade
samverkan mellan forskolornas personal och livsmedel sinspektorerna.
Vid varje kontroll kunde all berérd personal diskutera sina problem. De
hade aven majlighet till att stalla olika fragor om livsmedel shantering,
fordelning av ansvarsomraden, utbildning, utformning av lokaler och
andra fragor om vardagliga problem om livsmedel shantering pa deras
arbetsplatser.

Vid projektets start planerades tva olika projekt, en for att kontrollera
livsmedel shygien och en annan for att kontrollera hantering av
allergikost i forskolorna.

Innan allergiprojektet startades, marktes att det kunde bli péfrestande for
verksamheterna och inspektorerna att genomféra manga inspektioner. Da
beslutades att slaihop de bada projekten. Vilket medférde en inspektion
dér tva olika omréden kontrollerades.

Under projektets gang kunde man konstatera att genomférandet av
inspektioner var pafrestande eftersom varje inspektion tog langre tid an
man planerade. K ckspersonalen hade svart att 1dmna sina arbetsuppgifter
och &gna sin uppmarksamhet till inspektdrer under inspektionens gang. |
flerafall var det forsta gangen som en del forskolor inspekterades. D&
projektet var s omfattande inspekteradesi de flestafall inte

livsmedel shantering pa barnavdelningar. Vid nasta planerade inspektion
bor man prioritera att kontrollera detta omrade.

Trots dessa problem var det viktigt att projektet kunde genomféras.
Under projektets gang har frégor lyfts som tidigare gatt omérkbart forbi
t.ex. hur viktigt det &r att ha bra rutiner som hjalper till att faen bra
livsmedel shantering i forskolorna.

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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7. Kéllforteckning

1. Serviceguiden,
http://www.goteborg.se/wps/portal /! ut/p/c1/04 SB8K8xL L M9M SSzPy8
xBz9CP00s3qgjU-
9AIYMVY wMDSycX A6M QFXNDPwtTIwNnM 6B8pFmM8n79RgJuJp6G
hhZmroY GRmY eJk0-Y p4G7izEB3X 4e-bmp-
gW5EeUAYXVNUA!!/dI2/d1/LOIDUONTQ2xDbENRbOtY UWILVV Fv
S1VRIS9ZQVVFQUFBSUIDSUFBTU1L SUtHSUdJT0JK QkpPQkZOR
k5PRKRM REXPREEIS80QkVpY 0dgVHJDN3hlaUpNaDRwZVNaSH
hUOGt5QVNrRS83Xzl1SIFCMkozMDAYMEY wMIRURINGNEOzM D
gl1L 3ZpZXcvbm9ybWFsL 1JlbmRIclBhckFjdGlvbi9BY 3Rpb25TZWFy
Y 2hBbmRTaG93UmV zdWxO0L 1JbmRIclBhclNIcnZpY 2V 0eX BILObDt
nJza29sY S9SZW5kZXJQY XJLY XRIZ29yaSOGw7Zyc2tvbGEgJiBVdG
JobGRuaw5sn/#7 25K QB2J30020F02T TFSF4M 3085

2. Goteborgs Stads Allergikommitté och Miljéforvaltningen, Allergi - har
det med oss att gora?, Handlingsprogram astma och allergi

3. Livsmede sverket, http://www.slv.se/sv/gruppl/Risker-med-mat/Allergi-
och-overkandighet/All ergi-mot-mat/

Goteborgs Stad Miljoférvaltningen
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BILAGA 1

Checklista for allergikost i for skolor/skolor

Detta dokument &r tankt att anvanda som stéd vid kontroll av hantering
av alergikost i forskolor/skolor.

BASINFORMATION

Anta anstéllda:

Antal som arbetar i koket/bereder mat:

Antal barn pa forskolan:

Antal alergiskabarn:

Forekommande allergier som hanteras:

Datum for senaste utbildning:

Senaste allergiutbildning:

Har all berord personal fétt utbildning i Ja [ ] Nel[]
hantering av alergikost?

Finns dokumentation dver vilkabarnsom [Ja [ ]  Nej[]
ar alergiska?

Finns skriftliga rutiner framtagna for Ja [ ] Nel[]
hantering av alergikost?

Kanner all personal till var rutinernafor  [Ja [ ]  Nej [
hantering av allergikost finns?

Ar personalens kunskap om hanteringav  |Ja [ | N []

alergikost tillfredsstallande?

Sammanstallning av allergenernai allergibilagan: LIVSFS 2004:27 bil 1

Se originaltexten fér undantag

e Spannmdl som innehdller gluten (dvs
e vete, spelt, kamut, rég, korn, havre, eller
hybridiserade sorter dérav) samt
produkter darav

Kréaftdjur och produkter darav

Agg och produkter dérav

Fisk och produkter darav

Jordnétter och produkter dérav
Sojabtnor och produkter darav
Mjolk och produkter dérav (inklusive
laktos)

e Notter, dvs. mandel, hasselnét, valnét,
cashewndt, pekandt, parantt,
pistagemandel, makademiantt och
Queenslandntét samt produkter déarav
Selleri och produkter dérav

Senap och produkter darav

Sesamfron och produkter dérav
Svaveldioxid och sulfit i koncentrationer
pamer dn 10 mg/kg eller 10 mg/liter,
uttryckt som SO.,.




Vélj ett eller flerabarn med allergikost och f6lj allergikostens vag till barnet.

FLODESSCHEMA SPEICIALKOST med
eventuella kontaminationsrisker:

M ottagning

Forvaring

Beredning/Tillagning/Uppvéar mning

Servering

Rengoring/disk

FRAGESTALLNINGAR

e Vad kontrolleras i mottagningskontrollen? Kontrolleras
innehdlIsforteckning ex. innehdll av notter? Trasiga
forpackningar, har kontaminationsrisk uppstatt?

e Ar mottagen mat markt? Beroende p& hantering kan
maten vara markt med; innehdll, barnets namn och
fodel senummer, datum, alergikost, férskola/skola.

e  Hur ser forvaringen av allergikost ut i torrforrad, kylar
frysar etc? Finns separata utrymme for forvaring av
alergikost? Forvaras olika ingredienser/ravaror atskilt
sd att kontaminationsrisk minimeras?

e Ar alergikosten markt vid forvaring i kylar, frysar,
kantiner etc? Hur méarks maten?

e Sker kontroll av eventuella dndringar i
innehallsforteckningar innan beredning pabdrjas?

e Finnsfullstandiga recept paall tillagad specialkost?

e Produceras alergikost i separat utrymme eller &r
produktionen av allergikost skild i tid frn annan
beredning?

e Anvandsalltid rostfria sk@lar och redskap?
(Aluminium, emaljerade foremal, tré och plastredskap
bor undvikas eftersom dessa material |&tt repas och
kontaminationsrisk finns.)

e Rengors utrustning ex. skérbrédor, knivar och slevar
ordentligt mellan olika moment?

e  Anvands sarskild utrustning for hantering av
alergikost, exempelvis kastruller, stekpannor,
stekspadar?

e  Anvands separata skyddslock vid uppvarmning av
allergikost i mikrovagsugn?

e Glutenintolerans? Bakar man brod? Finnsrisk att
glutenfri kost kontamineras med mj6ldamm? Tank
dven pd” sdllanbak”, ex vaffelsmet, pannkakssmet
lussekattsbak, pepparkakor etc.

o Aggallergi? Gors egen pannkakssmet, sockerkaka,
vaffelsmet etc? Risk finns for bildning av dggaerosoler.

e Har allapersoner som kommer i kontakt med
allergikosten kunskap om allergiriskerna?

e  Serveras maten sa att risk for kontaminering
elimineras? Ar kantiner /sk&lar markta? (Markning bor
inte endast vara palocket). Finns det risk att alergiska
barn &ter av annat &n allergikosten?

e Anvands porslinstallrikar och glas. (Om plasttallrikar
och muggar anvands bor varje allergiskt barn ha egna
sadana eftersom det finns risk for repbildning och
kontamination.) Forvaras pordlin till alergiker separat?

e Kontrolleras temperaturer i diskmaskin?
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